
 

 

 

 

 

 

 
 

SPEISEN 

  

VORWEG & ZWISCHENDURCH € 

Lachssashimi (Färoer Inseln) mit Rettich, 

Blutorangen-Ponzu und Nussbutter 
21,00 

Rindertatar (Black Angus)) mit Kräutersalat, 

Schwarzwurzel-Chips und Belper-Knolle 
22,00 

Gebackener Ziegenkäse mit bunten Möhren, 

Portulak, Mandeln, Basilikum und Vadouvan-

Vinaigrette  

17,00 

Hausgebackenes Brot mit Olivenöl 5,00 

  

HAUPTGANG  

Gebratenes Kabeljaufilet mit Kürbis-

Graupenrisotto, Schwarzkohl und Rotweinsauce 
33,00 

Hausgemachte Pilzlasagne mit gebratenen Bio-

Kräutersaitlingen, Sauce Mornay und altem 

Balsamicodressing 

26,00 

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit 

sautiertem Spitzkohl, Semmelknödel, Quitte und 

Orangen-Pfefferjus 

31,00 

    

DESSERT  

Schokoladenmousse mit Pflaumenkompott 

und Vanille-Eis 
            11,00 

3erlei Käse von Jamei  

mit Früchtebrot und Zwetchgenketchup 
14,00 

 

 

Allergene-Karte ist vorhanden.   

 

  
Alle Preise verstehen sich in € inkl. der gesetzlichen MwSt. 

 

 


